Fabrication de alaces et sorbets

[JL’arbre a Glaces

Glaces artisanales fortes en goiit. fideles aux narfums
mis en ceuvre. exnérimentant les narfums les moins
attendus...

> ['arbre a glaces. c’est 'alliance de deux cousins aux

parcours complémentaires. Ludavic. issu de la gestion

de proiets a du passer un CAP glacier. Laurent |ui est

un spécialiste du secteur aui a travaillé aupres de grands

chefs. Au dela des parfums classiaues. les parfums

locaux Glace aux nommes et miel du Pilat nour ces

artisans passionnes aui proposent de vraies experiences 2
oustatives (bubble gum. cacahuéte. fisue séche.

réglisse. litchee. pamplemousse rose. poivron

rouge. roauette...)

circuit

> St-Etienne

1 allée de la Iylinéraloqie i
42000 Saint-Etienne b

tél. / fax 04 77 33 37 45
commercial@arhre-a-glaces.fr
www.arhre-a-glaces.fr

> horaires d’ouverture
Vente sur nlace

sur rendez-vous

de 13H00 2 19H00
Fermé le samedi et le dimanche
De mai a sentembre vente au camion
les anrés-midi (mardi au samedi de 13H00
a 19H00) au centre ville de St-Etienne.

Produits disnonibles dans les restaurants. natisseries
et éniceries fines du dénartement.



